[image: image22.jpg]


[image: image2.png]



[image: image3.jpg]



Kaufen Sie Ihre BLUMEN nicht irgendwo.

Sie HEIRATEN ja auch nicht irgendwen.
Geben auch Sie uns Ihr „Ja!“ – Wort…

 Liebes Brautpaar
herzlichen Dank für Ihre Anfrage.

Wir sind stolz darauf, dass uns im vergangenen Jahr 67 Brautpaare Ihr Vertrauen geschenkt haben und wir den schönsten Tag ihres Lebens blumig begleiten durften. Intensive Beratungsgespräche gingen voraus, um die Herzenswünsche der Liebenden zu erfüllen.

Auch im Kaffee floral durften wir viele Feiern begleiten. Liebe für’s Detail und ein herzliches Verhältnis zeichnet uns als Feierlocation aus.

Wir entwickeln gerne mit Ihnen individuelle Ideen und setzen diese ganz nach Ihren Wünschen um. 

Das Kaffee floral lädt ein zum wundervollen Feiern. Egal ob Hochzeit, Kommunion oder Geburtstag: In unserem anliegenden Garten finden Sie eine einzigartige Atmosphäre.
Herzliche Grüße aus der Lindenstraße

Magrit & Michael Klein und Team
Feiern auch Sie Ihre Hochzeit bei uns in einem unvergesslichen Ambiente.
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Auf den nachfolgenden Seiten dürfen Sie gerne ein wenig Stöbern, damit Sie sich einen Eindruck von uns verschaffen können.

…geben auch Sie uns Ihr „Ja!“ – Wort… 

Räumlichkeiten
In unserem Kaffee floral können Sie in unterschiedlichster Form feiern. Wir bieten für jede Personenzahl geeignete Räume an.

Wasserraum







12 Personen

Feuerraum







20-25 Personen

Dutz








12-14 Personen

Woodstock







10-16 Personen

Lounge







14-16 Personen

Podest







bis 30 Personen

Treibhaus







bis 90 Personen

Die maximalen Gästezahlen beziehen sich auf die Grundausstattung. Die Tischordnung erfolgt nach Absprache und nach Ihren Vorstellungen.

Trauung

Im Kaffee floral ist es möglich, auch standesamtlich getraut zu werden. Das Standesamt Wadgassen traut bei schönem Wetter unter dem alten Apfelbaum oder bei schlechtem Wetter im Treibhaus.
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Buffetvorschläge
Wir bieten unsere Buffets ab einer Personenzahl von 20 an. Gerne dürfen Sie die Vorspeisen oder Desserts miteinander kombinieren. Bei uns ist nichts in Stein gemeißelt – für Änderungen sind wir stets offen und versuchen unseren Gästen das perfekte Buffet anzubieten.
Salate-Flammkuchen-Dessert 

ab 20 Personen p.P. 30,00 € 
Mehrkorn- und Weizenbrötchen

Olivenkuchen
*
Mango mit Mozzarella

Brokkolisalat mit Pinienkernen

Mediterraner Nudelsalat in Gläser

Blattsalate der Saison
*
Camembertflammkuchen 

mit Crème fraîche, Preiselbeeren und Trauben
Ruccolaflammkuchen

mit Crème fraîche, Ruccola, Tomaten, Parmesan, Schinken, Baharat
Flammkuchen - Elsässer Art

mit Crème fraîche, Zwiebeln, Schinken, Baharat
Flammkuchen - Elsässer Art gratiné

zusätzlich mit Käse überbacken
*
Süße Flammkuchen

Crème fraîche, Apfelspalten, Mandeln, Rosinen und Zucker & Zimt

Crème fraîche, Bananenscheiben und Zucker & Zimt
oder
Erdbeertiramisu

Himbeertraum

Rhabarber Petit Fours
oder
Als Überraschung…

Schokoladenfondue (Nicht auf die Menükarte schreiben – falls diese selbst von Ihnen gestaltet wird)
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Antipasti-Pasta-Dessert 

ab 20 Personen p. P. 32,00 € 
Mehrkorn- und Weizenbrötchen 

Olivenkuchen
*
Saftige Melone mit Schinken

Tomate mit Mozzarella im Gläschen

Vitello Tonato

Mediterraner Nudelsalat

Gefüllte Tomaten
*
Mailänder Makkaroni

Lasagne al forno

Gnocchi mit Gorgonzolasauce

Pfannkuchenröllchen mit Lachs und Spinat
*
Erdbeertiramisu

Himbeertraum

Rhabarber Petit Fours
oder
Als Überraschung…

Schokoladenfondue (Nicht auf die Menükarte schreiben – falls diese selbst von Ihnen gestaltet wird)
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Traditionelles Buffet - Dessert 

ab 20 Personen p.P 39,00 €
Mehrkorn- und Weizenbrötchen

Olivenkuchen
*
Saftige Melone mit Schinken

Tomate mit Mozzarella im Gläschen

Mango mit Mozzarella

Pfannkuchenrolle mit Lachs-Frischkäsefüllung

Gefüllte Tomaten
*
Bitte wählen Sie 1 Fleisch- und 1 Fischgericht zum Hauptgang
Pikantes Schweinefilet im Käsemantel

oder

Schweine-/Hänchenbrustfilet in Käse – Sahne – Sauce

oder

Hähnchenbrustfilet mit Seranoschinken auf karamellisierten Kirschtomaten

oder

Piccata Milanese

UND

Fischpfanne in Rahmsoße mit Krabben und Schinken

oder

Pfannkuchenröllchen gefüllt mit Lachsfarce und Blattspinat
* 
Dazu reichen wir folgende Beilagen
Rosmarinkartoffeln

Spätzle

Safranreis

Salat der Saison
*
Erdbeertiramisu

Himbeertraum

Rhabarber Petit Fours
oder
Als Überraschung…

Schokoladenfondue (Nicht auf die Menükarte schreiben – falls diese selbst von Ihnen gestaltet wird)
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Grillbuffet

ab 20 Personen p.P 44,00 €

Mehrkorn- und Weizenbrötchen 

hausgemachtes Fladenbrot

Olivenkuchen
*
Drei verschiedene Brotaufstriche

Italienisches Antipasti

Eingelegtes mediterranes Gemüse

Süße Melonen mit hauchdünnem Schinken

Tomate mit Mozzarella im Gläschen

Mango mit Mozzarella

mediterraner Nudelsalat

 eine Vielzahl von hausgemachten Salaten

Gefüllte Tomaten
*
Lachslasagne

Garnelenbällchen mit Mango-Chutney

Schinkenummantelte Ziegenkäsepäckchen

Spießbraten mit bayrisch Kraut

Sansibarcurrywurst

Hähnchenspieße

Rosmarinkartoffeln

Tomatenreis

Hausgemachte Grillsaucen
*
Erdbeertiramisu

Himbeertraum

Rhabarber Petit Fours
oder
Als Überraschung.

Schokoladenfondue (Nicht auf die Menükarte schreiben – falls diese selbst von Ihnen gestaltet wird)
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Bayrisches Menü

ab 20 Personen p.P. 32,50 € 
Butterbrezeln und Semmeln

liebevoll auf Etagéren serviert
*
Zwetschgendatschi und Ingwerhonig

hausgemachter Obatzter

Frischkäse mit Kräutern

Estragonbutter

bayrische Brotzeit

(Blutwurst und Fleischpflanzerl)

Weißwürstel mit süßem Senf

hausgemachter Wurst- und Kohlsalat

bayrische Radis
*
Leckere Flädlesuppe

Semmelklöße mit Schwammerlnsauce

gefüllte Klöße mit Sauerkraut

Minihaxe
*
Buchteln auf Zimt – Zucker – Pflaumen mit Sahne

Warmer Apfelstrudel mit hausgemachter Vanillesauce

und Sahne
Auf Nachfrage bieten wir Ihnen auch vegetarische Alternativen.
Kaffee & Kuchen
Wir backen unsere Kuchen alle selbst – Sie haben die Auswahl zwischen folgenden Sorten.
Apfel – Riesling – Torte

Käsekuchen mit Baiser

Rahmkuchen

Philadelphiatorte

Feuerwehrkuchen

Waldbeerschnitten mit Baiser

Schoko – Kirsch – Kuchen

Buttermilchkuchen

Marmorkuchen

Russischer Apfelkuchen

Gerne richten wir für Sie ein Kuchenbuffet oder wir stellen Ihnen unsere beliebten, liebevoll dekorierten Etagèren auf den Tisch.
Specials:
Hier finden Sie einige Eindrücke von Feiern in unserem Kaffee floral
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Sonstiges
Haben Sie sich für einen passenden Raum entschieden, helfen wir Ihnen gerne den Ablauf der Feier zu organisieren.
Ausstattung
Gerne stellen wir Ihnen unsere Tischwäsche kostenfrei zur Verfügung. Sie haben bei uns die Möglichkeit die Stühle für Ihre Festlichkeit mit cremefarbenen Hussen überziehen zu lassen. 

Der Preis pro Husse beträgt 5,00 €/Stück.

Um den Tischen den letzten Schliff zu geben, dürfen Sie sich gerne aus unseren Mustern eine Serviettenform bzw. –farbe aussuchen. Haben Sie besondere Wünsche zur Form und Gestaltungen der Servietten? Gerne unterbreiten wir Ihnen dafür gesondert ein Angebot.

Wir können Ihnen natürlich auch auf der Suche nach einem Gastgeschenk behilflich sein. Neben kleinen Aufmerksamkeiten in Form von Blumen, können wir auch kleine Weckgläschen mit verschiedenen selbstgekochten Marmeladen anbieten. Ganz individuell können wir auch nach Ihren Wünschen Windlichter mit bedrucktem Pergaminpapier fertigen.
Wir erlauben uns für die aufwendige und liebevolle Gestaltung von unserem Räumlichkeiten einen Betrag von 10,00 € pro Person zu berechnen. Dieser beinhaltet die Tischdekoration (lt. verschiedener Muster), Gestaltung des Raumes und das Eindecken.
Anzahlung
Um Ihnen eine Reservierung zu garantieren, benötigen wir eine Anzahlung 30,00 € pro gemeldeter erwachsener Person.

7 Tage vor der Veranstaltung wird eine weitere Anzahlung von 30,00 € pro gemeldeter erwachsener Person fällig. Der Restzahlung erfolgt am 
Tag nach der Feier.
Ablauf
Um einen reibungslosen Ablauf von unserer Seite zu gewährleisten, bitten wir Sie, uns spätestens 5 Tage vor der Veranstaltung ein zeitliches Programm zur Verfügung zu stellen. Gerne können wir den genauen Ablauf auch in einer Detailabsprache terminieren.
Nachtzuschläge
Wir erlauben uns nach Mitternacht eine Nachtpauschale in Höhe von 120,00 €/ Stunde zu berechnen. Das Kaffee floral schließt um 3.00 Uhr.
Personenzahl
Die Personenzahl gilt 5 Tage vor der Veranstaltung als verbindlich. Wenn am Veranstaltungstag weniger Personen anwesend sind, gilt die gemeldete Personenzahl.
Stornierung
Die gesamte Veranstaltung kann bis 90 Tage vor der Veranstaltung kostenfrei storniert werden.  Bis 60 Tage vor der Veranstaltung berechnen wir 40%, unter 60 Tagen 70% der gebuchten Leistung.
Bereitstellung
Pro Person




10,00 €

beinhaltet Standardtischdekoration (lt. Muster), Raumgestaltung und Eindecken
AGB
Im Übrigen zählen unsere Allgemeinen Geschäftsbedingungen. 
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Kooperationspartner
Liebe Gäste,


wir hatten immer mal wieder die Möglichkeit bei Feierlichkeiten in unserem Kaffee floral tolle Bands oder andere Showacts kennenlernen zu dürfen.

Wenn wir etwas Gutes erfahren, geben wir das natürlich gerne an unsere Gäste weiter.
Musik

Mississipi Tree 





Rockband Magic
bwbode@gmx.de





Michael Hoffmann

0171-2738330

info@rockband-magic.de

The Gambles 





Marco Messina
info@thegambles.de




+49 160 93941732








messina.sax@gmail.com
Lisa Thul – Mülller




Franciska Gotter
Sängerin






0160 96 072 700
lisathul@gmx.de





f-gotter@t-online.de
Denny & Band
Alexander Steinhauser info@alexander-steinhauser.de
info@dennyandband.de
Dj Andy
andreasboecker@icloud.com
Zauberer:
Maxim Maurice

0172-1722345
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Fotografie

Jana Haus Fotografie



Herr und Frau W
01735198337





0171 / 1810707
hello@janahaus.de




info@herrundfrauw.de 

Silke Brünnet





Fotografie Leinen
0163 / 8889804





06834 / 60400
mail@silkebruennet.de




kontakt@visual-contact.eu  

Elena Barba





Jan Staab

foto@elenabarba.de




janstaab79@gmx.de
Carolin Thiel





Michael Büch
fotomomente-by-carolin-thiel@web.de

info@mbphoto.de
Konditor

Konditorei Lolo





Confiserie Cafe Schubert 

0681 / 51828





0681 / 35599
www.cafe-lolo.de





www.cafe-schubert.de
Übernachtung

Romantik Hotel Linslerhof



Wadegotia Wadgassen
06836-8070





06834-94150
info@linslerhof.de 




info@hotel-wadegotia.de 
Verwendete Bilder von: Herr und Frau W & MK

